
 

  
 
 

 
 
 
 

 
 

Sönd willkomm 
 

  

Menuvorschläge für Gesellschaften, Vereine, 
Wandergruppen und é 
 
Diese Vorschläge sind als Anregung gedacht und  können nach 
Belieben geändert und zusammengestellt werden. Wir sind 
gerne bereit, Menu nach Ihren individuellen Wünschen und 
unter Berücksichtigung saisonaler Angebote auszuarbeiten. 

 
 
Hinweis: Bitte bestellen Sie ein einheitliches Menu. 



 

Apéro / Degustation          
 
 

Appenzeller Käse Degustation CHF 7.50 / Person 
die beliebtesten 5 Sorten Appenzeller Käse  
mit dunklem Brot  
  
und / oder kombiniert mit  
 
Original Appenzeller Mostbröckli-Degustation  CHF  7.50 / Person 
Original Appenzeller Mostbröckli, hauchdünn 
aufgeschnitten, mit dunklem Brot  
 
 
Käseapéro 
die beliebtesten 5 Sorten Appenzeller Käse  CHF 10.50 / Person 
mit dunklem Brot  
dazu 1 dl trockenen Weisswein oder  
2 dl Mineralwasser / Süssmost  
 
 
In der Regel wird die Degustation stehend und 
auf Original Käsebrettern (grosse Platten) serviert. 
 
Unsere Degustationen sind keine Hauptmahlzeiten!  
 
Keine Garantie für Sitzplätze bei Degustationen. 

 
 
 
 

Party Snacks 
 
Pommes Chips CHF 2.50 / pro Person 
 
Salzstengeli / Bretzeli CHF 2.50 / pro Person 
 
Käse-Knoblibaquette CHF 6.50 / pro Person 
 
Knoblibaquette mit schwarzen Oliven CHF  6.50 / pro Person  
 
Gemüsedip mit diversen Saucen CHF 6.80 / pro Person 
 
Appenzeller Käsekugeln (2 grosse Kugeln) CHF 5.00 / pro Person 
 
Canapés ab CHF  3.50 / pro Stück 
 



 

Suppen (zum Menu) 
 
Bouillon mit Flädli  CHF 5.50 
 
Bouillon mit Chässtängeli CHF 5.50  
 
Tomatencèmesuppe CHF 6.00 
 
Appenzeller Gerstensuppe CHF 6.50 
 
Käserahmsuppe CHF 6.50 
 
 
 
 
 

Salate (zum Menu) serviert in Salatschüssel zum selber schöpfen 

 
Bunter Blattsalat CHF 6.00 
 
Tomatensalat mit Zwiebeln, Balsamicodressing CHF 7.50 
 
Gemischter Salat CHF 7.00 
 
Nüsslisalat mit rässem Appenzeller Käse (Saison) CHF 9.00 
 
Buntes Salatbuffet CHF 9.50 / Person 
 
Schaukäsi-Salat CHF 9.50 / Portion 

Eisbergsalat mit Appenzeller Surchoix-Blätter,  
gebratenen Speck  und Croûtons 
 
 
 
 

Kalte Vorspeisen (zum Menu) 
 
Trockenfleischteller (Pantli, Speck und Mostbröckli) CHF 10.50 
 
Carpaccio aus Kohlrabi und Mostbröckli CHF 12.00 
 
Melonen mit Rohschinken (Saison) CHF 14.00 
 
Mostbröcklitartar mit Toastbrot CHF 14.50 
 
Chäsplättli (3 verschiedene Appenzeller Käse) CHF 11.00 
 
Geräuchertes Forellenfilet mit Meerretichschaum CHF  11.50 

 



 

Warme Tellergerichte 
 
Dªhlerõs Kabierbratwurst mit Zwiebelsauce dazu CHF 22.00 
Pommes frites oder Rösti 
(Kälber werden mit Biernebenprodukten gefüttert und gepflegt)  
 
Fondue ăDibidªbiò CHF  25.50  
Hauseigene Chäs - Mischung 
 
Appenzeller Siedwurst, Chªshºrnli mit ăBºlleò  CHF 20.00 
mit Apfelmus CHF  2.00 
 
Warmer, hausgebackener Fleischkäse mit Kartoffelsalat CHF 16.00 
 
Sautiertes Pouletbrüstchen an Thurgadosrahmsauce  CHF 25.90 
mit Gemüsereis  
 
Schweinsragout ăKamorò mit CHF 24.90 
Kartoffelstock und Gemüsegarnitur  
 
Schweinsgeschnetzeltes an Champignonrahmsauce  CHF 24.90 
und Butterspätzli   
 
Appenzeller Landsgemeindeschnitzel  CHF  24.90 
Schweinschnitzel mit Mostbröckli und überbacken mit  
Appenzeller Classic, Butterrösti und Grilltomate 
 
Saftiger Bauernschinken mit Senf, Kartoffelsalat CHF 21.90 
und Bürli  
 
Stadelmannõs Wollschwein-Honigsteak  CHF 34.50 

mit Röstikroketten und Duo von  
gelb-roten Vichykarotten 
NICHT IMMER ERHÄLTLICH  
 
Kabiergeschnetzeltes mit Calvadosrahmsauce, CHF 48.90 
Röstikroketten und Apfelringe 
(Kälber werden mit Biernebenprodukten gefüttert und gepflegt) 
(nur auf Vorbestellung von 3 Wochen möglich) 
 
Hinweis: Bitte bestellen Sie ein einheitliches Menu. 
 

Vegetarische Tellergerichte 
 
Stªªner Chªshºrnli mit ăBºlleò und Apfelmus CHF 16.00 
 
Appenzeller Chªsschnitte ăSalesisò CHF 19.50 
 
Pilzrisotto / Spargelrisotto (Saison) CHF 17.50 
 
Hausgemachter Käsekuchen mit Salatbouquet  CHF 14.50  



 

 

Beilagen 
 

Gemüsegarnitur CHF 4.50 
 

 
  
 
 
 

Dessert (zum Menu) 

 
 
Frischer Fruchtsalat mit Schlagrahm CHF 7.50 
 
Gebrannte Crème mit Meringuebrösmeli CHF 6.50 
 
Stääner Coupe (3 Sorten Eis mit Fruchtsalat) CHF 7.00 
 
Zwetschgensorbet mit Vieille Prune CHF 9.90 
 
Sorbet Colonel (Zitronensorbet mit Vodka) CHF 9.90 
 
Warmer Apfelstrudel mit warmer Vanillesauce CHF 8.50 
 
Appenzeller Coupe mit Rahmlikör CHF 10.50 
 
Hausgemachte Fruchtkuchen CHF 5.50 
 
Meringue mit Schlagrahm CHF 5.00 
 
Meringue mit Glacé  CHF 5.50 
 
Schokoladenmousse ăBlackyò CHF 6.50 
 
Hausgemachtes Biberfladenparfait CHF  9.50 
 
Bereschlorziflade mit Schlagrahm CHF  7.00 
 
Zimtflade CHF 6.00 
 
Schokoladenfondue vom Brunnen CHF  13.50 / Person 
 
Dessertbuffet CHF  15.50 / Person 
(Hausgemachtes Panna cotta mit Waldbeeren, 
gebrannte Crème, Apfelstrudel mit Vanillesauce, 
Beereschlorziflade mit Schlagrahm, Meringues, 
Fruchtsalat, Erdbeereis) 
 

 
 



 

Menu-Vorschläge komplett  - mit Nachservice der Beilagen 

 
Diese Angebote gelten für Gruppen ab 30 Personen bei einheitlicher Bestellung 
 

Landsgemeindemenu 
CHF 31.50 
 

Appenzeller Gerstensuppe 

***  
Appenzeller Siedwurst mit  
Stääner Chäshörnli  
und Zwiebeln 
Apfelmus 

***  
Zimtfladen 

 
Menu Kamor 
CHF 32.50 
 

Chässtengelisuppe  

***  
Schweinsragout ăKamorò 
Kartoffelstock und 
Gemüsegarnitur 

***  
Hausgemachtes Biberfladenparfait 
 
Waldmeistermenu   
CHF 31.50 
 

Kraftbrühe mit Kräuterflädli 
***  
Schweinsgeschnetzeltes mit  
Waldpilzen 
Butternudeln  
Tomate gratiniert mit Käse  

***  
Gebrannte Crème mit Meringuesbrösmeli 

 
Grafenmenu 
CHF 43.50 
 

Spargelcrèmesuppe 

***  
Rindshuftw¿rfel ăStroganowò 
Feine Bandnudeln 
Broccoli mit Mandeln 

*** 
Sorbetteller  

 

Appenzeller Menu 
CHF 42.50 
 

Chäsrahmsuppe 

***  
Appenzeller Schweinsschnitzel  
mit Mostbröckli 
Appenzeller Ofenkartoffeln 
Saisongemüse  

***  
Appenzeller Coupe 
 
Schweizer Menu 
CHF 46.00 
 

Orangen-Karottensuppe 

***  
Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art 
Butterröst 
Broccoli mit Mandeln 

***  
Meringues glacé 
 
Menu Ticino 
CHF 33.50 
  

Blattsalate an Haussauce 
***  
Schweinspiccata  
Spaghetti mit Tomatensauce 
Blattspinat 

***  
Panna Cotta mit Waldbeeren  
 

 
Menu Indus  
CHF 31.50  
 

Tomatensuppe mit Basilikum 

***  
Pouletgeschnetzeltes  
an Currysauce 
Trockenreis  

***  
Warme Beeren mit Vanilleglace  
 

 



 

Ostschweizer Fonduereise mit 
Raclette à discrétion CHF 39.90 
weniger als 30 Personen CHF 42.00 
 
Des Schweizers liebste Käsespeisen vereint: Der Ostschweizer Fonduereise ist in der Appenzeller 
Schaukäserei ist ein wahres Highlight:  
 
Programmvorschlag ab 19.00 Uhr  
- DVD-Film über die Produktion des Appenzeller Käses 
 
- Appenzeller Käse Degustation CHF 7.50 / Person 
die beliebtesten 5 Sorten Appenzeller Käse  
mit dunklem Brot  
  
und / oder kombiniert mit  
 
Original Appenzeller Mostbröckli-Degustation  CHF  7.50 / Person 
Original Appenzeller Mostbröckli, hauchdünn 
aufgeschnitten, mit dunklem Brot  
 
 

 
 

1 Gang Fondue Dibidäbi  
eigene, traditionelle Schauchäsi-Hausmischung  
 

2 Gang Bündner Fondue  
 mildes Fondue mit Bündner Bergkäse und  
 Appenzeller Käse, mit einem Schuss Kirsch verfeinert 

 
3 Gang Thurgauer Mostfondue 

Appenzeller und Tilsiterfondue mit Apfelwein  
und Calvados verfeinert, 

 serviert mit Brot und Apfelstücken 
 

4. Gang Glärnisch Fondue 
Appenzeller Chäsfondue mit einem  
Hauch von Glarner Schabziger 

  
 
anschliessend  
 
Raclettebuffet mit Raclettekäse aus Gais und mit allerlei Zutaten 
 
Streichen Sie das Raclette direkt vom Käselaib. 
Gschwellti, Speck, Silberzwiebeln, Tomaten und Gurken gibtõs als Beilage. 
 
 

Dieses Angebot versteht sich für Gruppen ab 30 Personen. 
 



 

Westschweizer Fonduereise mit  
Racletteplausch à discrétion CHF 39.90 
weniger als 30 Personen CHF 42.00 
 
Der Ursprung des Fondues vermutet man in der Westschweiz. Die Fonduereise zeigt, dass auch 
andere Regionen der Schweiz ein Wörtchen mitzureden haben. 
 
Programm ab 19.00 Uhr 
- DVD-Film über die Produktion des Appenzeller Käses   
 
- Appenzeller Käse Degustation CHF 7.50 / Person 
die beliebtesten 5 Sorten Appenzeller Käse  
mit dunklem Brot  
  
und / oder kombiniert mit  
 
Original Appenzeller Mostbröckli-Degustation  CHF  7.50 / Person 
Original Appenzeller Mostbröckli, hauchdünn 
aufgeschnitten, mit dunklem Brot  
 
 

 
1 Gang Freiburger Fondue ăMoiti® - Moiti®ò 
 Westschweizer Fondueklassiker 
 mit Greyerzer und Fribourger Vacherin, 
 verfeinert mit Kirsch 
  
2 Gang Neuenburger Fondue  
 Emmentaler und Greyerzer vereint, 
 verfeinert mit Kirsch 
 
3 Gang Genfer Fondue mit Birnen und Zwiebeln 
 Jurakäse, Greyerzer und Emmentaler  
 verschmolzen in Genfer Weisswein,  
 abgeschmeckt mit Williams 
 
4. Gang Walliser Fondue mit Tomatenconcassée 
 Walliser-Fondue mit Gomser Bergkäse  
 und Tomatenconcassée  
 
anschliessend  
 
Klassisches Raclettebuffet mit allerlei Zutaten 
 
Streichen Sie das Raclette direkt vom Käselaib. 
Gschwellti, Speck, Silberzwiebeln, Tomaten und Gurken gibtõs als Beilage. 
 

 
Dieses Angebot versteht sich für Gruppen ab 30 Personen. 

 



 

Fonduereise durch die Schweiz CHF 45.00 
weniger als 30 Personen CHF 48.00 
 
Eine Schweizerreise der besonderen Art.  
 
Programm ab 19.00 Uhr 
- DVD-Film über die Produktion des Appenzeller Käses 
 
- Appenzeller Käse Degustation CHF 7.50 / Person 
die beliebtesten 5 Sorten Appenzeller Käse  
mit dunklem Brot  
  
und / oder kombiniert mit  
 
Original Appenzeller Mostbröckli-Degustation  CHF  7.50 / Person 
Original Appenzeller Mostbröckli, hauchdünn 
aufgeschnitten, mit dunklem Brot  
 
anschliessend 

 
1. Gang Appenzeller Fondue Dibidäbi 
 eigene, traditionelle Schauchäsi-Hausmischung 

  
2. Gang Bündner Fondue  
 mildes Fondue mit Bündner Bergkäse und  
 Appenzeller Käse, mit einem Schuss Kirsch  

  
3. Gang Tessiner Pestofondue  
 Fondue mit Gorgonzola, Appenzellerkäse,  
 Oliven und Basilikumpesto  
 abgeschmeckt mit Grappa 

  
4. Gang Walliser Fondue mit Tomatenconcassée 
 Walliser-Fondue mit Gomser Bergkäse  
 und Tomatenconcassée  

  
5. Gang Neuenburger Fondue  
 Emmentaler und Greyerzer vereint,  
 verfeinert mit Kirsch 

  
6. Gang Thurgauer Mostfondue 
 Appenzeller und Tilsiterfondue mit Apfelwein  
 und Calvados verfeinert 
 serviert mit Brot und Apfelstücken 
 
 
Zu allen Fondueõs  servieren wir Ihnen Brot und Kartoffeln 
 

Dieses Angebot versteht sich für Gruppen ab 30 Personen. 
 



 

Racletteplausch CHF 28.50 

 
 

Racletteplausch vom feinsten: 
 
Ideale Gruppengrösse bis 20 Personen 

 
Raclette in der Urform direkt vom Käselaib. Streichen Sie den Käse selbst. Zum Käse reichen 
wir Essiggemüse, knusprige Specktranchen, Gschwellti, Silberzwiebeln und Chilischoten.  
 
Das beste daran: Der Raclettkäse kommt aus Gais und wurde bereits zwei Mal mit der 
Goldmedaille an der Käse Olympiade ausgezeichnet! 
 
Packen Sie zu! So viel und so lange wie sie mögen. 
 
 

Mögliche Vorspeisen:  
 
Marktfrisches buntes Salatbuffet CHF    9.50  
 
Schaukäsi-Salat CHF  9.50  
Eisbergsalat mit Appenzeller Surchoix-Blätter,  
gebratenen Speck  und Croûtons 

 
Trockenfleischteller (Pantli, Speck und Mostbröckli) CHF  10.50 
 
Carpaccio aus Kohlrabi und Mostbröckli CHF  12.00 

 
 
 

Dessertträume: 
 
Dessertbuffet CHF  15.50  
Hausgemachtes Panna cotta mit Waldbeeren,  
gebrannte Crème, frischer, Fruchtsalat, Erdbeereis,  
Apfelstrudel mit Vanillesauce, Beereschlorziflade  
mit Schlagrahm, Meringues 
 
Frischer Fruchtsalat mit Schlagrahm CHF  7.50 
 
Gebrannte Crème mit Meringuebrösmeli CHF  6.50 
 
Stääner Coupe (3 Sorten Eis mit Fruchtsalat) CHF  7.00 
 
Zwetschgensorbet mit Vieille Prune CHF 9.90 
 



 

Bauern Buffet ăExtraò   CHF 49.00 
 
 
Suppen 
 
 
 
 
 
Kalte Vorspeise 
 
 
 
Salat-Buffet 
(Saison) 
 
 
 
 
 
 
 
Brot-Buffet 
 
 
 
Warme Speisen  
 
 
 
 
 
 
 
Beilagen 
 
 
 
Dessert-Buffet 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Appenzeller  
Gerstensuppe 
oder 
Käserahmsuppe 
 
 
Buurespeck 
Pantli 
 
 
Tomaten 
Kartoffeln 
Karotten 
Mais 
Dinkelkörner 
Kürbiskörner 
 
 
 
Verschiedene 
Brotsorten 
 
 
Siedwürste 
Schweinswürste 
Bratwurstschnecke 
Chªshºrnli ăBºlleò 
Apfelmus 
 
 
 
Kartoffelgratin 
Bouillonkartoffeln 
 
 
Frischer Fruchtsalat 
Meringues 
Schlagrahm 

 
 
 
 
 
 
 
Diverse Aufschnitte 
Salami 
 
 
Randen 
Gurken 
Grüne Blattsalate 
Sellerie 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Heisser Fleischkäse 
Beinschinken 
Wädli 
 
 
 
 
 
Sauerkraut 
Bohnen 
 
 
Früchtekorb 
Gebrannte Crème 
Schokoladen Crème 
Käseplatte 
 
 
 

Das Buffet ăExtraò versteht sich für Gruppen ab 30 Personen 



 

Brunch Buffet ăClassicò   CHF 39.00 
 
Suppen 
 
 
 
Kalte Platten 
 
 
Käse 
 
 
 
Brote 
 
 
 
 
Warme Speisen 
 
 
 
 
 
Diverses 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Getränke 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Appenzeller Gerstensuppe 
 
 
 
Diverse Aufschnitte 
 
 
App. Classic, Extra 
Surchoix, Räss, Bio 

 
 
Ruchbrot 
Buttergipfeli 
Zopf 

 
 

Rühreier 
Rösti 
Gekochte Eier  
Chäshörnli 

 
 

Corn Flakes 
Birchermüesli 
Gebrannte Crème 
Früchtejoghurt  
Portionen Konfiture 
Butter 
Honig 

 
 
 

Orangensaft 
Multivitamin 
Flauder 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
Salami 
 
 
Schweizer Weichkäse 
 
 
 
Diverse Spezialbrote 
(je nach Lieferung) 

 
 
 
Siedwürstli 
Schweinswüstli 
Gebratener Speck 
 
 
 
Früchtekorb 
Früchtecrème 
Apfelkuchen 
 
 
Hausgemachte 
Konfiture 
 
 
 
Divers Teearomen 
Kaffee  
Milch (kalt und warm) 
Ovo und Caotina 
 
 
 

Das Buffet ăClassicò versteht sich für Gruppen ab 30 Personen. 
 



 

Getränke 
 

Unsere Weine im Offenausschank 
  

             5 dl  

Weiss 
 

Schaukäsi Hauswein     20.00 
Ostschweizer Landwein 
Riesling Sylvaner 
Tobias Schmid & Sohn, Berneck 

 
 

       Epesses blanc AOC      23.50 
Chasselas  
Alain Parisod SA, Grandvaux 

 
 

       Appenzeller Trachtenfrau     20.50 
Cuvée aus Blauburgunder und Rivaner 
Tobias Schmid und Sohn, Berneck 

 
 
 
 

Rot 
 

 

Schaukäsi Hauswein     20.00 
Ostschweizer Landwein 
Pinot noir 
Tobias Schmid & Sohn, Berneck 
 
Appenzeller Senn         20.50 
Blauburgunder  
Weingut Tobias Schmid und Sohn, Bernecker 
 

 
Merlot del Ticino DOC         25.50 
Boccale  
Rütishauser Weinkellerei AG, Scherzingen 
 
     

 
Kalterersee Freudenseiten     9.00 
Vernatsch 
Rütishauser Weinkellerei, Schwerzingen 

 

 
           Preise in CHF inklusiv 7.6% MWSt. 



 

Flaschenweine  
 

Weiss    7,5 / 7 dl 
Chardonnay vom Thaler Buechberg 2008 45.00 
Lutz Weinbau, Wienacht-Tobel 

  
Opus VII    2007 51.00 
Seyval blanc       
Julian Weine, Lutzenberg AR 
 
Val Reno   2007 45.00 
Cuvée blanc (Rivaner und Pinot noir) 
Tobias Schmid & Sohn, Berneck 
 
Aigle les murailles  AOC             2008 44.00 
Chasselas (Gutedel, Fendant) 
Henry Badoux, Chablais, Waadt  
 
Rosé 

Rose St. Gall    2007  41.00 
Pinot noir 
Tobias Schmid & Sohn, Berneck 
 
Rot    
Val Reno     2004  45.00 
Cuvée rouge (Merlot, Pinot noir) 
Tobias Schmid & Sohn, Berneck 
 
Cabernet Sauvignon vom Thaler Buechberg 2007 44.00 
Lutz Weinbau, Wienacht-Tobel 
 
Barrique St. Gall   2003  52.00 
Blauburgunder 
Tobias Schmid & Sohn, Berneck 
 
Opus XII Cuvée, Barique Ausbau  2007  55.00 
Maréchal Foch, Léon Millot und Pinot noir 
Julian Weine, Lutzenberg, AR 
 
Valpolicella classico superiore DOC MO  2004 58.00 
Ripasso 
Tenuta Villa Girardi, San Pietro, Cariano, Veneto 
 
Blauer Zweigelt Classic  2007 41.00 

Hundsdorfer  
Neckenmarkt, Österreich 
 



 

   2 dl  3 dl  5 dl 

Mineral und Süssgetränke 
 

Appenzeller Mineralwasser (still, leise, laut)  4.10  5.50  
Flauder, Citro,    4.10 
Rivella rot, blau   4.10 
Apfelsaft, Apfelshorley  4.10 
Coca Cola, Coca Cola light  4.10 
Orangensaft  4.40 
 

Bier 
 

Appenzeller Lager   4.10 
Appenzeller schwarzer Kristall  5.30 
Appenzeller Holzfassbier  5.30 
Appenzeller Reisbier   4.30 
Schützengarten Lager hell   5.70 
Appenzeller Quöllfrisch trüb   5.70 
Appenzeller Naturperle   5.70 
Appenzeller Weizenbier   6.70 
 
Sonnenbräu Panaché   4.40 
 

Alkoholfrei 
Appenzeller Sonnwendlig  4.40 5.70  
  

Apfelwein 
Swizli   5.00 
   
Suure Most vom Möhl, trüb oder klar   5.60 
Suure Most vom Möhl, trüb alkoholfrei   5.60 
Ghürotne ð Trüber Apfelwein und Apfelsaft gemischt   5.60 
  

Kaffee / Tee / Milchgetränke 
Kaffee, Espresso    3.80 
Milchkaffee  4.10 
Diverse Crouwing Teesorten  3.80 
 
Kafi Luz / Kafi fertig   6.00 
Sennenkafi, mit Appenzeller Rahmlikör und Schlagrahm  7.90 
Kafi Caramello, mit Appenzeller Caramel-Likör und Schlagrahm   7.90  
 

Spirtuosen 
 

Kirsch, Pflümli,   40.0 % 2 cl 5.50 
Grappa  37.5 % 2 cl 5.50 
Appeneller Kräuter  41.0 % 2 cl 5.50  
Appenzeller Alpenbitter 29.0 % 4 cl 7.50 




