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SCHAUKASEREI

MENUVORSCHLAGE

fiir Gesellschaften, Vereine, Familienfeier,

Wandergruppen ab 20 Personen

Erleben Sie die Vielfalt traditionellen

Appenzeller Kiiche mit regionalen Produkten.

Appenzellere Kise ist natiirlich Trumpf auf

unserer Speisekarte. Aber es ist nicht alles Kise,

was auf die Teller kommt.

Wir beraten Sie gerne!
Ihr Schauchisi-Team

Appenzeller Schaukiserei AG
Dorf 711 | 9063 Stein | Tel. +41 (0)71 368 50 70
info@schaukaeserei.ch | www.schaukaeserei.ch



APERO, DEGUSTATIONEN

Appenzeller® Spezialititen Kise Degustation

5 Sorten Appenzeller® Kise

inkl. Hausbrot und 1 Stiick Birnenbrot

und | oder kombiniert mit

Original Appenzeller Mostbrockli-Degustation (Rind)
Original Appenzeller Mostbrockli (Rind), hauchdinn
aufgeschnitten inkl. dunklem Brot

und | oder kombiniert mit

Original Appenzeller Pantli-Degustation (Schwein)
Rauchwurst

Kise-Knobli-Crostini
1/2 Baquette in Scheiben geschnitten

Crostini mit geheimen Kriutern
1/2 Baquette in Scheiben geschnitten

Hausgemachter Appenzeller Kidsekuchen
mundgerecht geschnitten

Mostbrocklitartar auf Toast
Fruchtspiessli

Gemiisedip mit diversen Saucen
Apérozungen

Kuchenteig mit Appenzeller Kise,
Zwiebeln, Tomate, Peperoni und Speck
Pommes Chips

Salzstengeli / Bretzeli

Appenzeller Apéro riche

Die lockere Art zu Speisen! Ein besonders reichhaltiger Apéro
der das Mittagessen ersetzt. 5 Sorten Appenzeller® Kise mit Pantli

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

und Friichtespiess garniert, hausgemachter geschnittener Kédsekuchen,

Kriutercrostini, Kdsestengeli, Siedwurstscheiben, Chdshérnli,

gebackene Zwiebelringe mit Kriuterdip, Honigmelone mit
Mostbrockli sowie zwei Fondue’s.
ab 20 Personen

11.00

17.00

17.00

12.00

11.00

13.50

3.50

4.00

6.00

3.60

3.50

3.50

48.00

pro Person

pro Person

pro Protion

pro Portion

pro Portion

pro Portion
pro Stiick
pro Stiick
pro Glas

pro Person

pro Person
pro Person

pro Person

In der Regel werden die Degustationsangebote resp. Apéro‘s auf Original Kiésebrettern (grosse Platten)

serviert. Keine Garantie fiir Sitzplitze bei Degustationen.



SUPPEN (zum MENU)

Bouillon mit Flidli oder Chisstengeli CHF 7.00
Tomatencrémesuppe CHF 7.50
Riiebli-Ingwersuppe CHF 11.00
Kiserahmsuppe CHF 11.00
Gemiisecremesuppe CHF 8.50
Maronisuppe CHF 11.00
Appenzeller Gerstensuppe CHF 11.00
SALATE (zum MENU)

Kleiner Menusalat CHF 9.00

Bunter Blattsalat CHF 10.00

Gemischter Salat CHF 11.00

Niisslisalat mit rassem Appenzeller Kise (Saison) CHF 15.00

Buntes Salatbuffet CHF 21.00 pro Person
Schaukisi-Salat serviert in Salatschiissel CHF 17.00 pro Person
Eisbergsalat mit Appenzeller® Surchoix-Blitter,

gebratenem Speck und Crottons

KALTE VORSPEISEN (zuM MENU)

Trockenfleischteller (Pantli, Speck und Mostbrockli) CHF 15.00

Carpaccio aus Kohlrabi und Mostbréckli CHF 19.00

Melonen mit Rohschinken (Saison) CHF 17.00



WARME TELLERGERICHTE

Dihler’s Kabierbratwurst mit Zwiebelsauce dazu
Pommes frites oder Résti
(Kdlber werden mit Biernebenprodukten gefiittert und gepflegt)

Fondue ,,Dibid4dbi‘
Hauseigene Chis-Mischung

Siedwurst mit Chishornli mit ,,Bolle*
mit Apfelmus serviert in grosser Schiissel

Warmer, hausgebackener Fleischkise mit Kartoffelsalat

Sautiertes Pouletbriistchen an Thurgadosrahmsauce
mit Gemusereis

Schweinsragout ,,Kamor“ mit Kartoffelstock

und Gemisegarnitur

Schweinsgeschnetzeltes an Champignonrahmsauce
und Butterspatzli

Appenzeller Landsgemeindeschnitzel
Schweinschnitzel mit Mostbrockli und uberbacken

mit Appenzeller® Mild-Wiirzig, Réstikroketten und Saisongemiise

Saftiger Bauernschinken mit Senf,
Kartoffelsalat und Burli

Fitnessteller mit Kalbsschnitzel und Kriauterbutter
Serviert mit Salaten

Schweinsbraten mit Détrpflaumen
mit leichter Rotweinsauce und
Kartoffelgratin und saisonales Gemiise
Rindsschmotbraten ,,Grossmutterart"

serviert mit Kartoffelstock und gebackenem Fenchel

Hinweis: Bitte bestellen Sie ein einheitliches Menu.

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

29.00 pro Person

29.00 pro Person
27.00

3.50
20.00

30.00

30.00

31.00

34.00

27.00

40.00

35.00

35.00



VEGETARISCHE TELLERGERICHTE

Stadner Chashérnli mit ,Bolle* und Apfelmus CHF 21.00
Veganer Teller mit Gemiise und Rosti CHF 27.00
Pilzrisotto / Spargelrisotto (Saison) CHF 24.00
Saisonale Ravioli mit Salbeibutter und Appenzeller Kise CHF 27.00
Appenzeller Kidsenocken mit Cherrytomaten und Krauter CHF 27.00
DESSERT (zum MENU)

Kugel Eis (diverse Sorten) CHF 3.50
Rahmzuschlag CHF 1.50
Frischer Fruchtsalat mit Schlagrahm CHF 12.00
Gebrannte Créme mit Meringuesbrésmeli CHF 10.50
Stadner Coupe (3 Sorten Eis mit Fruchtsalat) CHF 11.00
Stissmostcréme mit Schlagrahm CHF 11.00
Zwetschgensorbet mit Vieille Prune CHF 11.00
Warmer Apfelstrudel mit warmer Vanillesauce CHF 15.00
Appenzeller Coupe mit Rahmlikér CHF 11.00
Hausgemachter Fruchtkuchen CHF 7.50
Hausgemachtes Biberfladenparfait CHF 12.00
Bereschlorziflade (Birnen) mit Schlagrahm CHF 9.00
Appenzeller Tiramisu CHF 15.00
Vanille-Glace mit Rotwein-Zwetschgen und Schlagrahm CHF 12.00
Dessertbuffet (ab 20 Personen) CHF 29.50

(Hausgemachtes Panna Cotta mit Waldbeeren,
gebrannte Créeme, Apfelstrudel mit Vanillesauce,
Beereschlorziflade mit Schlagrahm,

Meringues, Fruchtsalat und Erdbeereis)



MENU-VORSCHLAGE KOMPLETT

Mit Nachservice der Beilagen.

Diese Angebote gelten fiir Gruppen ab 20 Personen bei einheitlicher Bestellung.

Landsgemeindemenu CHF 41.00

Blattsalat an Haussauce

kKoK

Appenzeller Siedwurst mit
Staaner Chashornli mit Zwiebeln
Apfelmus

Kok

Zimtfladen mit Rahm

Appenzeller Menu CHF 49.00

Appenzeller Brotsuppe mit Kiimmel
kK

Appenzeller Schweinsschnitzel mit Mostbréckl,
Tomateund mit Kiase tiberbacken

Rostikroketten

Saisongemiise

ook

Appenzeller Coupe mit Rahmlikor

Menu Kamor CHF 42.00 Schweizer Menu CHEF 55.00
Chisstengelisuppe Pikante Apfel-Kartoffelsuppe
skokok skokok
Schweinsragout ,,Kamor* Kartoffelstock Kalbsgeschnetzeltes Ziircher Art
Gemiisegarnitur Butterrosti
Gemisegarnitur
skokok skokok
Hausgemachtes Biberfladenparfait Meringues glacé
Waldmeistermenu CHEF 43.00 Menu Classic CHF 43.00
Kraftbrithe mit Kriuterfladli Kiserahmusuppe
sopok otk

Schweinsgeschnetzeltes mit Waldpilzen
Butternudeln und Ratatouille

xekk

Gebrannte Creme mit Meringuesbrésmeli

Schweinsrahmschnitzel mit Butternudeln
Rahmpfirsich

xekk

Panna Cotta mit Waldbeeren

Grafenmenu CHF 50.00

Spargelcréemesuppe / Kastaniensuppe
kKoK

Rindshuftwiirfel ,,Stroganoff™ Kriuterreis
Broccoli mit Mandeln

kKoK

Farbenreicher Sorbetteller

Grossmutter’s Menu CHF 49.00

Griner Salat an Haussauce

Horok

Schweinsbraten mit Dérrpflaumen und leichter
Bratensauce

Kartoffelgratin und saisonales Gemtse

otk

Fruchtkuchen mit Rahm




OSTSCHWEIZER FONDUEREISE

Dieses Angebot gilt ab 20 Personen

Des Schweizers liebste Késespeisen vereint: Die Ostschweizer Fonduereise ist in der Appenzeller
Schaukiserei ein wahres Highlight:

Apéro-Vorschlag:

Triangel von Mostbrdcklitartar auf Toast CHF 3.50 pro Stiick
Party-Kisekiichlein CHF 2.50 pro Stiick
Fruchtspiessli CHF 3.80 pro Stiick
Gemiisedip mit diversen Saucen CHF 6.00 pro Glas
1. Gang Fondue ,,Dibidibi*

eigene, traditionelle Schauchisi-Hausmischung

2. Gang Biindner Fondue
mildes Fondue mit Biindner Bergkise und
Appenzeller® Kise mit einem Schuss Kirsch verfeinert

3. Gang Glirnisch Fondue
Appenzeller® Chisfondue mit einem
Hauch von Glarner Schabziger

4. Gang Thurgauer Mostfondue
Appenzeller® und Tilsiterfondue mit
Apfelwein und Calvados verfeinert,
serviert mit Brot und Apfelstiicken

Bemerkung:
Die Fondue‘s werden nacheinander serviert. Zwischen den Giéngen lassen sich ideal Ansprachen,

Unterhaltungs-Acts etc. einplanen.

Dessert:
Fruchtslalat mit Kirsch CHF 13.00
Fonduereise tiber 30 Personen CHEF 47.00

Fonduereise unter 30 Personen CHF 54.00



RACLETTE-PLAUSCH

Dieses Angebot gilt ab 20 Personen

Raclette-Plausch vom Feinsten

Ideale Gruppengrosse 20 Personen

Raclette in der Urform direkt vom Kiselaib. Streichen
Sie den Kise selbst ab. Zum Kise reichen wir
Essiggemdiise, knusprige Specktranchen, Gschwellti,
Silberzwiebeln und Chilischoten. Das Beste daran:

Der Raclettekise kommt aus Gais im Appenzellerland und wurde

bereits zwei Mal mit der Goldmedaille an der
Kise Olympiade ausgezeichnet!

Greifen Sie zu! So viel und so lange wie sie mogen.

Maoégliche Vorspeisen:
Marktfrisches buntes Salatbuffet

Schaukisi-Salat
Eisbergsalat mit Appenzeller Surchoix-«Blitter,
gebratenem Speck und Crottons

Trockenfleischteller (Pantli, Speck und Mostbrockli)

Desserttriume:

Dessertbuffet (ab 20 Personen)
(Hausgemachtes Panna cotta mit Waldbeeren,
gebrannte Créme, Apfelstrudel mit Vanillesauce,
Beereschlorziflade mit Schlagrahm,

Meringues, Fruchtsalat und Erdbeereis)

Frischer Fruchtsalat mit Schlagrahm
Gebrannte Créme mit Meringuebrosmeli

Stadner Coupe (3 Sorten Eis mit Fruchtsalat)

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

39.00

21.00

17.00

15.00

29.50

12.00

10.50

11.00



BAUERN BUFFET ,,EXTRA

CHF 58.00

Dieses Angebot gilt ab 20 Personen

Suppe

Salat-Buffet

Kalte Vorspeise

Brot-Buffet

Warme Speisen

Beilagen

Dessert-Buffet

BRUNCH BUFFET ,,CLASSIC*

Kiserahmsuppe

Grune Blattsalate, Sellerie, Tomaten, Kartoffeln, Karotten, Gurken,

Mais, Brotcrottons, Kiirbiskerne, Randen
Appenzeller® Kise, diverse Aufschnitte, Pantli, Buurespeck

Verschiedene frische Brotsorten von der Bickerei Oertle, Hundwil
(je nach Platzangebot wird das Brot in Kérbe auf den Tischen platziert)

Appenzeller Siedwiirste, Olma Bratwurstscheiben,
Chishornli ,,Bolle” Apfelmus, heisser Fleischkise,
Beinschinken und Schweinsrahmgeschnetzeltes

Kartoffelgratin, Butterrésti, Mischgemiise (Saison)

Frischer Fruchtsalat, Meringues, Schlagrahm,.
Friichtekorb, gebrannte Créeme und Apfelcréme

CHF 48.00

Dieses Angebot gilt ab 20 Personen

Suppen

Kalte Platten

Kise

Brote

Warme Speisen

Diverses

Getrinke

Appenzeller Gerstensuppe
diverse Aufschnitte, Pantli
App. Classic, Extra Surchoix, Riss, Bio, Schweizer Weichkise

Verschiedene frische Brotsorten von der Bickerei Oertle, Hundwil,
Butterzopf und Gipfeli
(je nach Platzangebot wird das Brot in Korbe auf den Tischen platziert)

Rihreier, Butterrosti, gekochte Eier, Chishornli mit Apfelmus,
Appenzeller Siedwurst, gebratener Speck

Birchermiiesli, gebrannte Créme, Frichtejoghurt,
Portionen Konfiture und Butter, Honig, Fruchtsalat,
Frichtekorb, Frichtecréme, Fruchtkuchen

Diverss Teearomen, Kaffee
Apfelsaft, Leitungswasser,
Milch (kalt und warm) Ovo und Caotina



INFORMATIONEN

Offnungszeiten
Unser Restaurationsbetrieb, Spezialititengeschift und die Erlebnisausstellung ist 7 Tage in der Woche wie
folgt geftnet:

November bis April von 09.00 — 17.30 Uhr
Mai bis Oktober von 09.00 — 18.30 Uhr

Wir 6ffnen fiir Gesellschaften ab 30 Personen auch abends. Planen Sie einen Anlass mit weniger als
30 Personen, benétigen wir einen Mindestumsatz von CHF 1°500.00.

Verlingerung
Bei Abendgruppen schliessen wir das Restaurant um 23.00 Uhr.
Fir jede angebrochene Stunde verrechnen wir eine Verlingerungspauschale von CHF 100.00.

Wiinsche
Wir werden uns sehr bemiihen, alle von Thnen gedusserten Winsche voll und ganz zu erfiillen. Bitte teilen
Sie uns daher moglichst viele Details bereits in der Vorbereitungsphase mit.

Probeessen

Selbstverstindlich organisieren wir (Montag bis Freitag) gerne ein Probe-Essen in unserem Restaurant.
Damit unser Kiichen-Chef optimal planen kann, bitten wir Sie, die gewlinschten Speisen 10 Tage im Voraus
zu bestellen. Bitte beachten Sie, dass sich nicht alle Gerichte fir ein Probeessen eignen, da sie nicht in
kleinen Mengen hergestellt werden kénnen. Die Kosten fiir das Probeessen sowie die Weine werden

verrechnet.

Zeitplan
Unsere hohe Qualitit an Speisen basiert auf der Verarbeitung von Frischprodukten. Um die Qualitdt auch
auf Threm Teller zu gewihrleisten, teilen Sie uns bitte bereits in der Vorbereitung mit, welche Pausen Sie

einlegen méchten.

Ihre Gastgeber: Ralph Bése, Geschiftsfithrer
Johannes Sommer, Leiter Gastronomie
Fabian Schifer, Leiter Schaubereich
Monika Josuran, Leiterin Shop
Jenny Bruderer, Marketing und Sales

Das bieten wir Ihnen zusitzlich:

V" Gefiihrte Besichtigung in der Erlebnisausstellung (kostenpflichtig)
Attraktive Erlebnisausstellung (kostenpflichtig)
Rollstuhlgingig Spezialititengeschift mit regionalen Artikeln
Grosser Parkplatz fiir PKWs und Cars

ANEANERN



KONDITIONEN

Bestellannahme/
Beratung

Verbindlichkeit

Preise

Zahlungsbedingungen

Akzeptierte Wihrungen

Kartenzahlung

Annullationen

Montag bis Freitag von 9.00 bis 11.30 Uhr und von
13.30 bis 17.00 Uhr oder nach Voranmeldung.
Bestellen Sie Ihr Menu bis spitestens 10 Tage vor dem Anlass

Jede Reservation wird schriftlich bestitigt. Diese
Auftragsbestitigung ist fiir uns verbindlich.

Preisen in CHF inkl. Service und Mehrwertsteuer.
Alle Preise und Angaben sind giiltig ab Januar 2025
Sie ersetzen alle bisherigen Preislisten!

Preisinderungen sind vorbehalten.

Ausland: keine Zahlung gegen Rechnung méglich
Inland: Zahlung gegen Rechnung, innert 10 Tagen

CHF, Euro
Eurokurs: auf Anfrage

Visa, Eurocard, Amexo, Maestro, Postcard oder Twint

Bis 3 Tage vor dem Anlass kostenfreie Annullation

Bis 2 Tage vor dem Anlass 75% unseres Reservationsbetrages
Unter 2 Tage des Anlasses 100% unseres Reservationsbetrages
Wir akzeptieren nur schriftliche Annullationen.

Die uns bis 3 Tage vor dem Anlass gemeldete Personenzahl ist verbindlich und wird vollumfinglich in Rechnung

gestellt.

Wir freuen uns auf Thren Besuch!

sehen
erleben
geniessen




