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Spargel -Wochen

Culinarium schnell erklirt:
Der Trigerverein CULINARIUM begeistert seit tiber 20 Jahren Einheimische und Gaste fiir regionale und

saisonale Produkte und schafft das Bewusstsein fiir eine gesunde und genussvolle Ernihrung,

CULINARIUM ist ein vom Bund anerkanntes Giitesiegel, hinter dem heute iiber 600 Gastronomen und

Produzenten stehen und die zusammen mehr als 2000 regionale Produkte herstellen und anbieten.

Grundvoraussetzung sind folgende Hauptkriterien:

e Hochwertige Landwirtschaftliche Produkte aus der Region

o Wertschopfung und Arbeits- sowie Ausbildungsplitze in der Region

e Kurze Transportwege mit allen Vorteilen fiirs Klima, Frische. Qualitit und Genuss
 Unabhingige Kontrollen und Produktezertifizierung

* Das mindestens 80 Prozent der Zutaten aus der Region stammen

Vom 7. - 26. April 2026 — Spargel-Wochen

Spargelcrémesuppe CHF 9.50
mit knusprigem Speck

Vorspeisen

Spargel-Melonen-Salat CHF 16.50
mit Rohschinken und Zitronen-Honig-Vinaigrette

Friihlings-Création CHF 18.00

Spargeln mit Appenzeller® Kise und Mostbrockli
dazu Sauce Tatar und Friihlingsalat

Hauptgang
Diepoldsauer Spargel vom Schmitterhof, ca. 200g CHF 28.50
mit Sauce Hollandaise und Petersilienkartoffeln

mit Rohschinken zusitzlich CHF 8.00
mit Schweinsschnitzel zusatzlich CHF 11.00
mit Kalbschnitzel zusatzlich CHF 16.00

Dessert
Panna Cotta mit Beeren
der Italienische Klassiker auf luftige Art

CHF 8.50

Unser weisser Spargel beziehen wir vom Schweizer Produzent Schmitterhof aus Diepoldsau.

Bei Bestellung einer Speise dieser Karte erhalten Sie 50% Ermissigung auf einen Eintritt in unseren Schaubereich.

Appenzeller Schaukiserei AG
Dorf 711 | 9063 Stein | www.schaukaeserei.ch | Tel. +41 (0)71 368 50 70| info@schaukaeserei.ch
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